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DIE LATERNE IM FENSTER

An diesem Morgen wirkte der Himmel iiber dem Dorf, als hatte er verschlafen und vergessen, sich anzu-
ziehen: einfach nur grau. Es war der 21. Dezember, und Nele, acht Jahre alt und iiberzeugte Winterex-

pertin, stellte mit professioneller Strenge fest: ,, Das ist doch kein Weihnachtswetter. Das ist November
in gelangweilt.“ Sie hauchte einen Kreis auf die Fensterscheibe und spdhte hinaus. Der Garten war
braun statt weiB, und in der kleinen Holzhiitte, die erst seit kurzem dort stand, regte sich ein Schatten
- ihr GroRvater. Seit Oma nicht mehr da war, hatte er sein Haus verkauft und war in die kleine Hiitte
gezogen. ,,Zu viel Platz fiir Erinnerungen”, hatte er erklart. Nele konnte sich darunter wenig vorstellen, aber der

Unten in der Kiiche fand sie ihn am Tisch, die Hande
um eine Tasse geklammert, als wdre sie ein seltenes
Museumsexponat. ,,Guten Morgen, Opa*“, sagte Nele.
Er hob eine Augenbraue, murmelte ,Guten Morgen,
Winterkind“ und blickte dann wieder in seinen Tee, als
ob der ihm erkldaren kénnte, wie man wieder Freude
findet. Nele spiirte eine stille Schwere, die nicht in
Worte passte. Es war, als hinge eine kleine unsicht-
bare Schneewolke nur Gber ihrem GroRvater, und sie
wusste nicht, wie man sie bewegen konnte. Ihre Mut-
ter stellte Pfannkuchen auf den Tisch, in jener Art
Ubertriebener Frohlichkeit, die Erwachsene benutzen,
wenn etwas nicht stimmt. ,,Wir machen’s uns schén -
Schnee ist kein Muss.” Nele nickte pflichtbewusst,
aber sie splrte deutlich, dass das Fehlen des Schnees
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nur die harmlose Spitze eines viel tieferen ,Nicht-so-
wie-es-sein-sollte“ war. Und das hatte mit ihrem
GrolRvater zu tun.

Am Nachmittag marschierte sie den Waldweg hinauf.
Ihre Mutter hatte gesagt: ,Aber bleib nicht zu lange”,
mit dem Unterton: ,Bitte komm nicht véllig durchge-
froren zuriick und bitte, bitte versuch nicht schon wie-
der, einen Fuchs zu streicheln.” Nele liebte diesen
Weg, der von alten Apfelbdumen gesdumt war, die
aussahen, als wirden sie gleich anfangen sich zu
beschweren, wenn noch einmal ein Vogel auf ihnen
landete.

Die verlassene Schutzhiitte am Waldrand empfing sie
mit der Gblichen Mischung aus Moder, Stille und dem
Geflihl, dass man hier hervorragend Geheimnisse
aufbewahren kdnnte. Sie setzte sich auf die Bank in
der Hiitte, zog ihr Notizbuch hervor und schrieb hin-
ein, was sie seit Tagen dachte: Opa soll wieder richtig
lachen. Nicht ein hofliches Lacheln, das seine Mund-
winkel nur kurz anheben lieB, sondern das richtige
Lachen, das friiher ganze Zimmer warm gemacht
hatte. Als sie das Buch zuschlug, fiel ihr Blick auf eine

Satz klang wie etwas, das man nicht hinterfragen sollte.

Metalllaterne, die in der Ecke stand. Sie war alt, stau-
big und leicht verbeult. ,Wer ldsst denn sowas hier
rumstehen?“ Sie wischte den Staub ab und sah eine
eingeritzte Zeile: Fiir den Heimweg. Der Satz traf sie
unerwartet. Vielleicht, dachte sie, braucht jeder
manchmal ein Licht, das ihn daran erinnert, wohin
man zuriickkehren kann. Sie beschloss, die Laterne
mitzunehmen, ohne sich weiter zu fragen, ob das ein
offizieller Diebstahl sein kénnte oder einfach Wald-
fundrecht. Am Abend stellte sie die Laterne auf die
Fensterbank der Hiitte ihres GroRvaters und legte
eine Karte dazu: Fir deinen Heimweg. Nicht verlie-
ren! — Nele.

Am ndchsten Morgen saR der alte Mann in der Kiiche
und betrachtete die Laterne mit einem Blick, der zwi-
schen Uberraschung und Erinnerung schwankte. ,Wo
hast du die gefunden?”, fragte er. Nach Neles Erkla-
rung strich er lber das Glas, als kénnte er durch
Berlihrung alte Zeiten wachrufen. ,Deine Oma und ich
hatten eine, die genauso aussah®, sagte er leise. ,An
Heiligabend sind wir immer spazieren gegangen, egal
bei welchem Wetter. Die Laterne war unser kleines
Leuchten.” Nele antwortete: ,Dann ist doch jetzt der
richtige Zeitpunkt, dass sie wieder brennt.”

In den Tagen bis Heiligabend kiimmerte Nele sich hin-
gebungsvoll um die Laterne. Sie polierte das ver-
schmutzte Glas, entfernte Rost, schmolz alte Kerzen-
reste zusammen und goss sie in eine Form, die
urspringlich fir Muffins gedacht war. lhre Mutter
beobachtete alles mit einer Mischung aus Skepsis und
Bewunderung.

Am 24. Dezember stellte Nele die Laterne vor die
Hitte ihres GroRvaters, klopfte und sagte, ohne sich
zu rduspern oder lange Einleitungen zu wahlen: ,Du
kommst heute mit zur Kirche.” Er wollte erst abwin-
ken, doch dann sah er die Laterne, sah Nele und
schien zu erkennen, dass Widerstand zwecklos war. Er
nickte. Am Abend liefen sie zu dritt durchs Dorf. Aus
manchen Fenstern drang Musik, aus anderen das
Gerdusch, das Gadnse machen, wenn sie im Ofen
brutzeln: ein gelegentliches, sehr zufriedenes Knus-
pern. Nele trug die Laterne, und das Licht wackelte
frohlich, als wiirde es selbst mitlaufen. Vor der Kirche
blieb ihr GroRvater stehen. ,Ich war seit einer Ewig-
keit nicht mehr hier.“ ,Dann wird’s mal wieder Zeit",
antwortete Nele. Er lachte — ein echtes Lachen, das
ihren Bauch warm machte. Wdhrend des Singens in
der Kirche setzte er sich neben sie und schien die
Musik einzuatmen, als wdre sie eine Erinnerung, die
er fast verloren hatte.




Auf dem Heimweg trug der alte Mann die Laterne
selbst. Und dann, ganz plotzlich, begann es zu
schneien. Erst zaghaft, dann fielen groRe Flocken
herab. ,Na endlich!“, rief Nele nach oben, , war das so
schwer?“ |hr GroRvater schmunzelte. ,WeiRBt du“,
sagte er nach einer Weile, ,manchmal braucht man
nur ein kleines Licht, um wieder auf den richtigen
Weg zu kommen.“

Am ndchsten Morgen war der Garten weiR bestdubt,
als hatte ein vergesslicher Backer Puderzucker Uber
alles gestreut. Nele stand am Fenster und betrachtete
die Spuren im Schnee: kleine Vogeltritte und die brei-

- o

teren Spuren ihres GroRvaters, der frith hinausgegan-
gen war. Sie fand ihn bei der Hiitte, wo er die Laterne
neu entziindete. ,Nur zur Sicherheit”, sagte er. Den
Rest des Tages schmickten sie gemeinsam den Gar-
ten. Nele hangte Strohsterne in den alten Apfelbaum,
ihr GroBvater brachte eine Lichterkette an der Hitte
an. Beim Abendessen erzahlte er Geschichten von fri-
her. Spater, als alle Lichter gedimmt waren, beobach-
teten sie den dichten Schneefall. Die Laterne auf dem
Fensterbrett tauchte den Raum in warmes Licht. Und
irgendwo, zwischen Schnee und Kerzenschein, fihlte
sich Weihnachten wieder an wie Weihnachten.

Liebe Leserinnen und Leser,

das Jahr 2025 neigt sich langsam dem Ende entgegen.

Nur noch ein paar Tage, dann begrii3en wir das Jahr 2026.

Ein grofies Dankeschon an meine Mitarbeiter und Austrdger, die sich jede Woche
engagieren, damit Sie Ihr Heft piinktlich erhalten.

Das HERZOaktuell-Team wiinscht Ihnen und Ihrer Familie
ein besinnliches Weihnachtsfest und einen guten Rutsch ins neue Jahr.

Oliver Stapfer, Herausgeber
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" * > Wir danken unseren lieben
DR. MIRIAM & DR. RENE Patientinnen und Patienten

A D L E R sehr herzlich fiir Ihr Vertrauen und Ihre Treue.

_——— Unser gesamtes Praxisteam wiinscht Ihnen und Ihren Familien
EARNMED N ein frohliches und gesegnetes Weihnachten
und viel Gliick und Gesundheit fiir das neue Jahr 2026.

* Unsere Praxis ist vom 23. Dezember 2025
. * bis 6. Januar 2026 geschlossen.
ung: 0 i H
Zubereftung i f den Zutaten fir 5 Portionen * Ab dem 7. Januar 2026 sind wir wieder
Alle Zutaten bis an - 600 ml ppfelsaft, naturtrib zu den gewohnten Offnungszeiten fiir Sie da
i ei z
Wodka in einem Top ver * Ihre Zahnérzte
Kochen bringen und unter 9009 Zucke * Dr. Miriam Adler & Dr. René Adler
5hren 5 Minuten kochen | Wodka, 40%
Ruhre Ganze ca. 10 900 m . An der Schiitt 11, 91074 Herzogenaurach, Tel. 0 91 32/46 60
lassen. Das ‘@ ) 8 Gewdlrznelken www.doctores-adler.de
Minuten abkihlen lassen

i b
und danach den Wodka 259 Zimt, gro

ih-
dazu geben und umru - - .
ren Dii Flissigkeit wiederholt 10 Minuten abkuhler:t Izla)sse: ur:sthluss)
l i a 2. B. Weinflaschen mit Dre ve

erschlieBbare GefaBe ( e ohen Lo

e
L

e ifen lassen! Nac
abfillen und 4 Wochen reifen la 0! '
cin Teesieb abgieBen und in beliebige Flaschen umfillen.

prima zum Verschenken oder selber trinken.
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BT S Zahnarztpraxis
ik in g : *
Wir wiinschen Innen frohe Weihnachten, | S 28 "5';-?; il Stefan Bleger )

\ ruhige Festtage und . a T lhr Team fir Zahngesundheit
ein gutes Neues Jahr 2026. ?% b w4 und Implantologie

X)) waster of Sewnst

. “inoral 1m1;LanfOlOﬂ

Vertretung am 22.12. und 23.12.
tibernimmt: Dr. Werner Ruppert,
Hauptstr. 25-27, Herzogenaurach,
Tel.-Nr.: 091 32/80 70.

RathgeberstraBe 39

91074 Herzogenaurach

Telefon (09132) 4 00 04
praxis@zahnarztpraxis-bieger.de

www.zahnarztpraxis-bieger.de

Herzlichen Dank fur Ihr entgegengebrachtes Vertrauen.

Unsere Praxis ist vom 24. Dezember bis 5. Januar geschlossen.

Firr die restlichen Tage entnehmen

Vertr.: OC-Erlangen, N&gelsbachstr, 49a, T. 09131-71900 S [oRAReI et Cof IRy

Frohe Weihnachten -

und ein gesundes Neues Jahr 2026

Dr. Elke Gerlitz Dr. Florina Rossler
Kinder- und Jugenddrztin
Allergologie

Psychotherapie

Dr. Sabine Zenger
Kinder- und lugendarztin Kinder- und Jugendarztin
Allgemeinarztin

Homoopathie

Das Familien-MVZ Cyprianstr.2a 91074 Herzogenaurach
Vi g

familienmvz.de

09132/91MN

HERZO
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* Thr
Praxisteam

Dr. med. Fuchs
waunscht Thnen ein
wunhdervolles Weihnhachtsfest
3
ein gesundes heues Jahr 2026

Praxisteam Dr. med. Fuchs —
1br Haus- uhd Familienarzt
Herzogenaurach Hauptstrake 36

%//% Tel. 09132 — 7760 *

Abbild#hg shnlich

i : ‘:-.'

Cremige Sellerieschaumsuppe

NORBERTMINGE |®

PRAXIS FUR ZAHNHEILKUNDE

- Umwelizohnmedizin -

Ohmstrafie 6 - 91074 HERZOGENAURACH

Herzlichen Dank
von meinem Praxisteam und mir fUr das
uns entgegengebrachte Vertrauen.
Wir winschen lhnen ein gesegnetes Fest
und ein gluckliches, gesundes neues Jahr
und freuen uns, wenn wir Sie auch 2026

wieder in unserer Praxis begriuBen durfen

In der Zeit vom 23.12.2025 bis einschl. 06.01.2026

ist unsere Praxis geschlossen.

Sie erreichen uns wieder ab 07.01.2025
unter der Telefonnummer 09132/7735 35

QAL

wHERZO

1

Zubereitung:

Butter erhitzen und Selle-
rie, Schalotten und Knob-
lauch darin andunsten.
Mit WeiBwein und Ge-
muisebrihe abloschen,
kurz aufkochen lassen,
Sahne zugeben und die
Suppe bei mittlerer Hitze
im offenen Topf ca. 30
min kocheln lassen. Da-
nach die Suppe purieren,
durch ein feines Sieb strei-
chen und mit Salz und
pfeffer abschmecken.

Zutaten fiir 4 Portionen:

400 g Knollensellerie, geschalt
u. fein gewiirfelt

2 Schalotten, fein gewdrfelt
Knoblauchzehe,
fein gewdirfelt

2 EL Butter

500 ml Gemusebriihe

100 ml WeiBwein (trocken)

2509 stiBe Sahne

2 Scheiben Toastbrot, entrindet
und klein gewdrfelt

4 EL Olivendl

Olivendl in einer Pfanne 1EL 0\, (Truffeldl)
erhitzen und die Toast- 3 EL Butter, (kalt), ca.30 9
brotwirfel goldgelb ros- | 2 EL siiBe Sahne, geschlagen

ten. Auf einem Kuchen- salz und Pfeffer
krepp abtropfen lassen

und leicht salzen. Suppe vor
lassen und das Triiffeldl zugeben.
geschlagenen sahne unter die Suppe rihren. Die Sup

mixen, auf Teller verteilen und Crodtons hinein geben.

Wir sage“n DANKE fir Ihr entgegengebrachtes Vertrauen
- far Sympathie, VYertschétzung und Treue! 7
und .Ihrer Familie wiinschen wir von Herzen ein froh
und pesmnliches Weihnachtsfest, erholsame Feierta .
sowie Gesundheit, Gliick und nur das Beste flr 2022'9

dem Servieren nochmals kurz aufkochen
Butter in kleineren Teilen mit der
pe schaumig auf-

Carolin Schleicher & Team

o* Wir ziechen um ¢

I;l.ach unsgrem Betriebsurlaub vom 19.12.25 - 06.01.26
I::_(,j::n Sie uns ab 07.01.26 an unserer neuen Adres.se',
o6hrenberg 12, Herzogenaurach/OT Hauptendorf..

PHYSI € ) THERAPIE

Tel: i
el: 09132/3911, E-mail: schleicher.physiotherapie@gmail.com




WEIHNACHTSGRUSSE

Gasthaus Schuh o2
Am Heiligen Abend

Karpfen

Mittags gedffnet
Abholung bis 19.00 Uhr.

Von ganzem Herzen DMvﬁ&

fiir das, was war, fiir das, was ist

und fiir das, was wird!

Wir wiinschen lhnen frohliche
KlingglockchenWeihnachten
Silvester bis 15.00 Uhr getffnet! und ein gliicklichfriedvolles

Am 25.12. und 26.12.2025 Sternschnuppenjahr
und Neujahr geschlossen!

Ein frohes Weihnachtsfest
und ein gliickliches neues Jahr

wiinschen Familien Pfister und Schuh

BUCHER| Wir fresen uns wie
Medien und)nebyr M“gk-l—m{: Sp_,“ .

lhr Team von
Biicher, Medien & mehr E': 2l
HauptstraBe 18 i

Telefon: 09132 — 4383 + Mail:
info@buecher-medien-und-mehr.de

w I" WﬁVvM%ﬁ%@'IthL bgd'e f’f:
4. 20 T
%"ﬁ; oAs Wil Irie ge 2 W W{Ler Fr;eizﬂfe

S 3 ieﬂwl‘e?” 8% Rut och in e
DAS PHYSIOTEAM ?egyv; wies ?,L iches vevies Jahr!

Herzooenaurach

HERZO
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& Frohe Weihnachten und ein tintenfrisches
neues Jahr!

WEIHNACHTSGRUSSE

Rutschen Sie gut ins Jahr 2026 - mit viel Farbe, guter
Laune und natlrlich besten
Preisen von

=
=
=
=
i®
o0
5
=l
=y
=)
)
<

‘ Odenwilder |
. Lebkuchenéchwem

Zubereitung:

H E I z ﬁ I. IVI A I E R Die Mandeln von den Oodenwal-
-

der Lebkuchen entfernen und

Zutaten:

400 g schweinefilet
aufessen, den Rest wiirfeln.

. . . ) ‘a1 cm dicke 1EL Butterschmalz

o Mit t.mseren .Wethnachtsgruﬁen zfﬁef;Z:ih:eaZen und im Fett | 1 Swiebel, gewiirfelt
verbinden wir den Dank anbraten. Herausnehmen und 1008 Lebkuchen, odenwdlder
fiir Ihr bisheriges Vertrauen beiseltestellen. (siehe Hinweis)

Die gewurfelte.Zmebe! in .e_ A felwein, ersatzweise
zu unserem Hause pfanne anschwitzen. Die klim 50 m tr%ckenen e
. . ii en zugeben
af e und die besten Wiinsche ii‘g’ifgz';:;ée;';“;ln e 100 i Gemisefond oder
» = fiir ein gliickliches neues Jahr

Apfelwein abloschen.

] i Wenn die Flissigkeit eingekocht
Matthias und Roman Maier.

ist, den Fond und die Sahne ;u-
_ Bei mittlerer Hitze ein-
Kellergasse 6, Herzogenaurach, Tel. 0 91 32/20 32 geben. Be

kochen bis die Sauce anfangt zu

i {ick in di einige
tI;)lzs Fleisch und den Fleischsaft zurlick in die Sauce geben und g

Gefliigel-

200g slBe Sahne
salz und Pfeffer

. i d pfeffer abschmecken. _
i n ziehen lassen. Mit Salz un : T . ht
EN KUNDEN rl\)/\alxrzlatgasst 7.B. Penne. Im Rahmen eines mehrgingigen Menus reic
UND FREUNDEN +fir 3 - 4 Personen.
UNSERES das Rezep
HAUSES
Hinweis: i Printen, Honig-
Wir haben vom 24.12.2025 wiinschen wir Odenwélder Lebkuchen kann man durch einfache
bis 06.01.2026 geschlossen.

kuchen oder Hollandischen Frihstiickskuchen ersetzen.
frohe Weihnachten
und ein glickliches, erfolgreiches

neues Jahr
| (=) BAURACHMANDEL | iy
—E= Paigfuyy

Zeppelinstr. 5 - 91074 H’aurach - Tel. 09132/78770 - Fax 787711 - www.daigfuss.de
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| JOSI'S
Pugliese Giuseppina
Erlanger Str. 10
91074 Herzogenaurach
; Telefon: 09132 /2010
W wiinschen unseren Kunden
frohe O eihnachien und ein
‘ qules und qesundes neues ~Jahr:
| Vom 22.12.2025 bis einschlieBlich 06.01.2026
haben wir geschlossen.

j Ab 07.01.2026 sind wir wieder fiir Sie da.

" &
ooty

Inh. S. Gotz & M. Pricklimeier

Das Team vom HAARECK sagt Danke
und wiinscht lhnen ein
gesegnetes Weihnachtsfest sowie 7'/\(
einen guten Rutsch ins neue Jahr.

7’){ Sabine, Michaela, Tanja, Steffi, ﬁ[}z

‘ Lcuchéhﬂrfc\ mit Nissen

Anita H. und Anita K.
Zubereitung:
schokolade, Butter & Zucker Uber
dem Wasserbad schmelzen. In ei-
ne Kiichenmaschine geben oder
mit einem Handrihrer mixen. Die
Eier einzeln unter Mixen dazuge-
ben. Das Lebkuchengew(irz und
die gehackten Nusse unterri']hre'n
und gut durch-mixen. Auf ein n'ut
Backpapier ausgelegtes Blech gie-
Ben. Bei 175 °C etwa 30 min. bak-
ken. 100 g Schokolade schmelzen
weder mit einem Spritz- : - _
l:)r;jtzrzder einem Loffel auf dem Lebkuchen_vertt?.din‘, dcz:r;i:el'; .I\/lan
delblattchen bestreuen. Abkiihlen lassen und in Wirfel s

Zutaten:

2009 sehr dunkle Schokolade

200 g Butter

6 Eier

150 g Zucker

120 g Nusse, gehack )
(z. B. Cashews, Walnusse
u. gehackte Mandeln)

209 Lebkuchengewiirz

1009 schokolade, dunkle

3EL  Mandelblattchen

[ Vom 24.12.2025 bis 01.01.2026 haben wir geschlossen}

Das Haareck
Konigstrale 1 - 91086 Minchaurach
Tel. 091 32/73 09 88
Termine nach Vereinbarung

St codinsclien all wnseren
Sitenclen & Frearcler S 3
el ﬂ.*a’.':f{'g.rm‘. besanliclies

aff Lz T o
1 echirerc ﬁ{—}ﬁ.vf... e

T

<otrrrcl eanen gesurnder « Jtears
Vs deen rfg’E’!‘;ﬂ 2096

Volireinigung Méhrenschlager

Schirrstrafie 2 (Ecke Wiirzburger Str.)
91074 Herzogenaurach - Tel.: 09132/5029
info@moehrenschlager-reinigung.de
www.moehrenschlagaer-reinigung.de

soas
+HERZO,
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Sonja Endres-Greiner
Dipl.-Kauffrau
Steuerberaterin

ol

Vielen herzlichen Dank fir die gute Zusammenarbeit.

Wir wiinschen Ihnen und Ihrer Familie ein friedliches
Weihnachtsfest und alles Gute fiir das neue Jahr 2026.

Peter-Fleischmann-StraBe 24
91074 Herzogenaurach

Telefon: 09132 / 6 32 53

eMail: info@endres-greiner.de
Homepage: www.endres-greiner.de

Yl cwtineschern % 9
mmyzébémjamcﬁm
viel Gliick wund Gesundhedt.

Marcus Batz

Lotto - Tabakwaren - Zeitschriften
Erlanger Str. 2, 91074 Herzogenaurach
Tel. 09132/836777

Mo. - Fr. 7.30 - 18.00 Uhr
Sa. 8.00 - 14.00 Uhr

Al

Lacfﬂét

Zubereitung:

Far die Kirbiskruste dije
Zwiebel fein hacken, den
Lauch in Halbringe schnej-
qen und zusammen in
Ol ca. 3 Minuten andun-
sten. Den entkernten
Kirbis auf einer Gemdse-
reibe grob raspeln und
noch 5 Minuten mit
Zwiebeln und Lauch auf
kleiner Flamme mitdiin-
sten. Das Gemijse vom
Herd nehmen, mit Salz,

Pfeff; i
er und Zitronenpfeffer (alternativ abgeriebene Zitronen

schal

Metzgerei Schonath

‘WURST- UND FLEISCHWAREN AUS EIGENER HERSTELLUNG

Hauptstr. 9 - 91074 Herzogenaurach - Tel. 09132/9318  De wett wae. dace co cctinecte!

Wir wiinschen allen ein

besinnliches Weihnachtsfest
und ein gesundes und friedliches 2026!

Peter und Petra Schonath
sowie das gesamte Team

Heilig Abend und Silvester von 7.00 -12.00 Uhr geoffnet.
Am 27.12.2025 haben wir geschlossen.

www.Metzgerei-Schonath.de

1 Stange Lauch, klein

3EL
200 g

100 ml

Zutaten fiir 4 Portionen:
1 kleine  Zwiebe|

Abbildung &hnlich

Ol

Kiirbisfleisch, vorbereitet
Salz und Pfeffer
Zitronenpfeffer

Créme fraiche

Kase, Gouda o. Emmentaler
Lachssteaks, a 150 g

Zitrone




WEIHNACHTSGRUSSE

md et

Dominos

[el
Zubereitung:

Eier trennen. EiweiB stejf

schlagen, dabei zucker 3
und Vanillinzucker einrie- 90g
seln lassen. Eigelb unter- 1 Pck
rihren. Mehl und Leb- 75 .
kuchengewiirz dazu sie- ’
ben und unterheben. Eine ok
eckige Springform (23 cm 3008
X 23 cm) am Boden mit
Backpapier auslegen. Die 2009
Masse einfiillen ung darin 2504
glatt verstreichen. Im vor- 1 Pck.
geheizten Backofen bej 3509
200°C ca. 20 Minuten bak- 200 g
ken. AnschlieBend auskiih-

len lassen, Johannisbeer- n. B

gelee aufkochen, dann
2 Minuten kochen lassen.

n-Kuchen

Zutaten:

Eier

Zucker

Vanillinzucker
Mehl
Lebkuchengewiirz
Gelee

(rotes Johannisbeergelee)
Kuvertiire (Halbbitter)
Schlagsahne

Sahnesteif

Marzipan (Rohmasse)

Kuchenglasur
(Zartbitterschokolade)
Puderzucker

zum Ausrollen

o winschen wnseren Kinden wnd Geschiflfreunden

Grate O eitachten wnd ein Gesundes O fewes,  Jahn!/

pe a;g “

¥ 07

Tel.: 09132 / 9559

Fax: 09132 / 40103

91074 H‘aurach
heizung.weiss@web.de
www.weiss-haustechnik.de

\P
.

geruhsame Feiertagg!

' g

Mueisterbetrieh

Weis 9

Sanitar « Heizung » Solar

Gewerbeweg 4
91086 Aurachtal
$.09132/40801

Liebe Kunden, DANKESCHON
fiir die gute Zusammenarbeit.

Wir wiinschen lhnen eine schéne,
besinnliche Weihnachtszeit und
ein gesundes, farbenreiches Jahr 2026.

<. AP

BRAUNEIS

Malermeisterbetrieb

e ——

www.malerbetrieb-brauneis.de

4

.

THOMAS
LEBENDER

Maler & Lackierer

=

= Malerarbeiten aller Art + und

= Fassadengestaltung
= |ackierarbeiten +

-

inen guten &

Ins naug Janr.

RingstraBe 48 - 91074 Herzogenaurach - Telefon: 0172-863 84 57
maler.lebenderthomas@gmx.de

Wir widinschen

dllen Kunden,
Verwandten, Freunden und Bekanwnten
eln frohes Welfinachtsfest, eln glilcklichies

und erfolgrelches neues Jahr.
o

DACHDECKEREI SPENGLEREI

MEISTERBETRIER DER
DACHDECKERINNUNG

Fon 0 91 32
Fox O 91 32 / 79 &% 52

AZ

www.dachdeckerei-scheer.de

+HERZO



WEIHNACHTSGRUSSE

Wir wiinschen lhnen und lhren Familien

Frohe \Weihnachten

und ein gesundes, sonniges neues Jahr.

Hannberger Weg 13
91091 Grofienseebach

Tel. 091357357775
Wwww.sonnen-pv.de

und €in G

ME

s Leidens

AW

Zubereitung:
Spekulatius fein zerkriimeln und

mit flissiger Butter vermengen. 3009

Kirschen und Preiselbeeren ab- | 1009

tropfen lassen, Saft auffangen. 1 Glas
Die Spekulatiusmasse in eine 1 Glas
26er-Springform geben, erkalten 250 ml
lassen und anschlieBend das ab- 500 ml
getropfte Obst darauf verteilen. 2 Pck.
Aus dem Saft und dem roten Tor- 1 Pck.

tenguss einen Guss herstellen
und auf das Obst geben. Kihl
stellen! Die Sahne mit Vanillin-

1 Pck.

Zutaten:

12 Stiicke Spekulatius

SpeRulafiustorte (ohne Backen)

Spekulatius

Butter
Schattenmorellen
Preiselbeeren

saft, von d. Kirschen
Sahne
Vanillinzucker
Sahnesteif

Tortenguss, rot

zucker und Sahnesteif schlagen und dariiber geben oder mit dem Spritz-
beutel aufspritzen. Einige stunden kiihl stellen. Dann mit dem restlichen
Spekulatius verzieren — nicht vorher, denn dann weichen sie auf!

e G b

einen guten Rutsch!
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WEIHNACHTSGRUSSE

Abbildung &hnlich

Wintersalar mit Nsscn,
Kase und Birnen

Zubereitung:
Den Salat putzen, grundlich

und das entgegengebrachte Vertrauen.

Zutaten fiir 4 Portionen: -y

waschen, schleudern, in 100g Friséesalat M eTO”b 2

mundgerechte Stiicke zup- 1009 Feldsalat au Wein G m b H

fen und auf den Tellern ver- 4EL Balsamico (Apfel) ;\lelkenstrqge 2. 91074 Herzogenaurach

teilen. Die Walnusskerne in 3EL Olivendl, el. 09132/772689 - www.metallbau-wein.de

ciner Pfanne ohne Fett anro- 3EL Ol Walnuss-,

sten, bis sie duften (das geht kalt gepresst

iibrigens auch in der Mikro- 1TL Senf (Dijon-)

welle, dann aber immer wie- 1T7L Meersalz, feines FAATZ ++ 4
der umrihren, damit die etwas pfeffer, schwarz -SGHLE'GHER
Nisse nicht verbrennen). aus der Miihle X l?éﬂ:'gu:dPEéﬁleTﬂR

Dann abkihlen lassen und 1009 Bauernbrot, = ® SOLARANLAGEN

grob hacken. Das Brot und dunkles, ohne Rinde Y8

den Kase in Wiirfel schnei- 2009 Kase (Weichkase ﬁ'i ¥ ¥

-
g d& Hir wiinschen

V 1" - fmﬁr Weihnachien wnd

mit roter Rinde, p
Tl olle Z= g
@

den. Die Birnen entkernen

und in Spalten schneiden. 2.B. Chaumes oder

Die Trauben waschen und st. Albray) HIBEN-R .4 ﬂ'"jmrm{'r rmr:"':rﬁ:@wa-_-éymm Tathe!

halbieren, Kerne evtl. entfer- | 2 Birnen, reif SHELSO8Lm E) . .

nen. Die Butter in einer be- 2009 Weintrauben, (& ik (5 X i B s

schichteten Pfanne erhitzen, blaue und griine " ' o
IrH 2

91086 Aurachtal-Minchaurach

das Brot zugeben und bei
Tal. 09132 ¢ SXAT

509 Walnusse
2EL Butter
Crema di Balsamico

mittlerer  Hitze rundum
knusprig-braun braten.

Aus Apfelbalsamico, Oli- Lum Verzieren
vendl und Walnussol, Senf,
Salz und Pfeffer ein Dressing ruhren. Brot, Kase, Birnen und Trauben auf
dem Salat anrichten und das Ganze mit dem Dressing petraufeln. Nach Frohe Weihnachten

Belieben dekorativ mit Crema di Balsamico verzieren.

Wir mochten das Jahresende
nutzen, um uns ganz herzlich
fir das in uns gesetzte
Vertrauen zu bedanken.
Wir wiinschen lhnen allen
ein ruhiges besinnliches
Weihnachtsfest und viel
Gesundheit im neuen Jahr.

@) AURES

— GmbH
SCHREINERMEISTER

¥VTrvn[;er—He\senberg—StraBe 12a - 91074 Herzogenaurach
el.- 09132 -8 3569 16 - info@schreinermeister-aures.de

wzHERZO
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WEIHNACHTSGRUSSE

* * °

¥ . * &in frohes Weihnachtsfest
¥ und ein , *
X« X gliickliches neues Jahr:
Teppelinstrafie 24 * Bauspenglerei * *
91074 Herzogenaurach * Balkonsanierungen
Tel: 09132/734444 ¢ Fluchdachsanierungen
Fax: 09132/734445 « Erkerverkleidungen

* Kaminverkleidungen
o Sanitiir

*

¢ Heizungshau
¢ Badsanierung
¢ Solaranlagen

GMBH

o Wiirmepumpen

.f; T IS .

Winterliches \X/a_\nussparfan
mit warmer Kirschsauce

Zubereitung:

Zutaten fiir 4 Portionen:
2 EL Zucker karamellisieren.

e 'L:%Zollhﬁfer
Danke..

... an unser starbes Team

(//"M{ el - fuur Cure Tolle Abeil
sowie an unsere Lunden
5}6&(/}%{6&, neues wnd Gesehiflspartner
Tabr 20261 fur das
. w@%wﬁwmcht&
0 Vertrawen.

RATHGEBERSTR. 24A
91074 HERZOGENAURACH

WY ne_hmen
Ihre KUCHE
ersonlich.”

D Wir sagen DANKE fur das uns
entgegengebrachte Vertrauen,

far Sympathie, Wertschatzung
und Treue.

‘ Ihnen und lhrer Familie win-

schen wir von' %' ein frohes
und besinnlicheg Weihnachts-
fest sowie einen guten Rutsch
ins neue Jahr.

Michael Rieger

Thr Kiichenspezialist

Erlanger Str. 54

91074 Herzogenaurach
Tel. 09132 7514650
kuechen-design-rieger.de

KUCHEN.DESIGN.RIEGER

| Pliaster- Straflen- Tiefbau |

L 809 Walnusse
Die Walnusskerne hinein 1509 Zucker
geben, alles gut mischen 200 g sahne
und auf ein groBes Brett 2 EL Rum, weiBer
geben. Den restlichen Kara- 4 Eigelb
mell mit etwas Sahne losko- 300 Kirschen,
chen. Die Eigelbe mit dem entsteint (Glas)
restlichen Zucker schaumig 300 ml Kirschsaft
riihren. Die Karamellsahne 1/4 Liter Rotwein
zugeben, warm und kalt 80 ml Cassis
schlagen. Den Walnusskro- 1Stange  Zimt
kant mit Folie abdecken, 1 Vanilleschote,

vorsichtig mit einem Ka- das Mark davon |
Zitrone, die abgerie-
bene Schale und

der Saft davon

chenhammer oder einem 1
schweren Topf zerkleinern
und zusammen mit dem
Rum zur Eigelbmischung
mengen. Die —
2:::2.53:;\;;, un?erheben und in Férmchen gef'ul.lt ca. 55td. \e/m:irlllz-_
ren. Nun den Kirschsaft mit Rotwein, Cassis, der Zlmt.stange, |aSsen
mark und ausgekratzten Vanilleschote auf ca. 290 ml emkoche: ;e e._
Dann Zimt- und Vanillestange entfernen. Nunjltro:ekzj:a;‘;;:meCkzn
itronenschale zugeben, evtl. mit Puderzu ‘ : .
:Ijz‘:\elzisi;wwasser und Kirschen zugeben. Wa.rten bis 5|ch- df;.iteb::
falls erwarmen. Warm in tiefen Tellern anrichten. In die Mitte

Kirschwasser

2EL

Sauce das vorher leicht angetaute parfait stellen.

Ein Frohes Weihnachtsfest

und ein gesundes, gliickliches

neuee Jahr

wiinschen wir unserer
werten Kundschaft

und ungeren Geschaftsfreunden.

Hans Himmler
Sanitdr- und
Wédrmetechnik GmbH

Hofener StrafBe 5

91074 Herzogenaurach

Tel. (0 91 32) 86 47
info@himmler-haustechnik.de

Betriebsurlaub vom 22.12.25 — 06.01.26,

ab 07.01.2026 sind wir wieder for Sie da! www.himmler-haustechnik.de

HERZO
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JKUI‘\)\S Suppc mn Apfc\ und
Kartoffel-Speck-Crotrons

Zubereitung:
Den Kiirbis waschen, in Spal-
ten schneiden und entker-

zutaten fiir 4 Portionen:
11/4kg  Kirbise, 2.B. Hokkaido
1 Zwiebel

3 Apfel, sauerlich,

z2.B. Boskop
1EL Butter
1 Liter Gemsebrihe
4009 Kartoffeln,

nen. Bei einem Hokkaido
kann das Schalen entfallen,
alle anderen Kirbisarten
schalen. Dann das Kurbis-
fleisch grob wirfeln. Die

Zwiebel s$ha.!en un.d fein festkochend
hacken. Die Apfel vierteln, 1009 speck, durchwachsen,
entkernen, schélen und in .

gerauchert

Wirfel schneiden. Die But-
ter in einem Topf erhitzen.
Die Zwiebelwirfel darin an-

diinsten. Kirbis dazugeben
und mitdiinsten. Einen Liter Gemusebriihe dazugieBen und aufkochen.

Dann die Apfel zuflgen und alles etwa 20 Minuten mit halb geschlos-
senem Deckel kocheln lassen. Das Kirbisfleisch sollte durchgegart sein.
In der Zwischenzeit die Kartoffeln schalen, waschen und ganz fein wur-
feln. Den Speck ebenfalls in feine Wiirfel schneiden und in einer Pfanne

4Stiele  Thymian, frisch

1EL ol
Salz und Pfeffer

knusprig braten. Dann herausnehmen. Im ausgelassenen Fett das Ol er-
hitzen und die Kartoffeln darin braten. Das dauert etwa 10 Minuten.
Dabei darauf achten, dass sie nicht zusammenbacken. Den Thymian wa-
schen und von den Stielen streifen. Mit dem Speck zusammen zu den

Kartoffeln geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Suppe mit dem

len und mit den CroUtons bestreuen. Sofort servieren.

: »
ﬁwdt{s‘hnn;h\

Stabmixer fein purieren und abschmecken. In schone Suppentassen fal-

e T E
2L
| 5 Ek
! EINE WUNDERSCHONE ZEIT.
.~ EINE ZEIT FUR EINEN RGCKBLICK.
i%e 3 EINE ZEIT FUR DEN AUGENBLICK.
JLJ‘L:, EINE ZEIT FGR EINEN BLICK IN DIE ZUKUNFT.
15’1]%-,?% = DIE ZEIT FGR EIN ,
:. -
L\ e
éw—' - t'r_.'lr%ﬁl } 6
BLAT }}_ A erhard

i }‘QSﬁE]R‘]EI_

Wir bedanken uns flr das
entgegengebrachte Vertrauen
und winschen allen unseren Kunden

Freunden und Bekannten I

KreB & Greger

KFZ-Meisterbetrieb
Inhaber Jirgen Greger
Zweifelsheimer Str. 36
91074 Herzogenaurach
Telefon: 09132/2801

Auto TAUBER ®%n:+

KFZ - MEISTERBETRIEB

M it‘VD||+EF Vorfreude blicken wir der
bc—i'slnnllchen Weihnachtszeit entgegen und
wiinschen lhnen frohe Festtage, erholsame
S_tunden im Kreis lhrer Liebsten und

ein gltckliches, gesundes neues Jahr!

E E o Bgm-Hans-Tauber-Weg 1
- 90587 Obermichelbach

b 'I Qe 0911 752937

[=lesiy:

SCAN WICH

www.auto-tauber.de

++HERZO
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e

Y=F *

¥ Persgneibeforderung
Christian Betke % *

S Mozzarclla und Parmesan

Rucolasalat mif Fcigén;

Zubereitung:
TEL 09132 - 55 11 Rucola putzen, waschen, Zutaten fiir 4 Portionen:
Carl von Ossietzkystr. 7 | 91074 Herzogenaurach | Firma@Fahr-Engel.d trocken schleudern auf den 2009 Rucola
Tellern verteilen. Feigen am 4 Feigen
www.Fahr-En : e ti o
B geLde S‘_clelar:wsa_tj kr%)zweg_e J;'e,f 2 Kugeln Mozzarella
einse r?el en. bann die e!- 4 Scheiben Parmaschinken,
gen mit Daumen und Zei- dii eschnitte
. .. . . Gnn geschnitten
Liebe Fahrschdler/innen, gefinger unten zusammen- Minzeg frisch
. WVI/}(’J’\,@VI/ driicken, so dass sie sich off- '
ww w tuch allenv nen und das Innere der 100 g Parmesan, am Stiick
uwnd Eurenv Familien Frucht zu sehen ist, dannin | 6 EL Olivendl
N . . die Mitte vom Salat geben. 1TEL Honig
fnedwollw WMMMM Den Schinken und Mozza- 3EL Zitronensaft
y. wnd fuw 2026 rella von Hand zerteilen | 1EL Honig, im Wasserbad
€ i Theit . und daneben verteilen. Ein erwarmen
@ 4 G 4 GIM'C]O paar Minzeblatter darlber Salz und Pfeffer
uwnd Zufriedenheit sowie garnieren. Mit einem Mes-

.. ser hauchdiinne Streifen von dem echten Parmesan abschaben und
Stop fiw Kuwmmer und Sorgeav

auf den Salat geben. Olivendl, Honig und Zitronensaft vermischen, mit

Eure Fahrlehrer etwas Salz und frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen und als Dressing
liber den Salat geben. Den im Wasserbad erwarmten Honig mit einem
Oiio und Siefdn Pqiz Loffel tropfchenweise Uber den anderen Zutaten verteilen.
mit Familien
YLy -
O O O O O
o O
1 |
(e)
\ #/) o
[
0 0o
e ° ° *
P )
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L/M/B DRUCK

Louko

wunscht allen Geschaftspartnern und Lesern
frohliche Weihnachten und
einen guten Rutsch ins Jahr 2026. %<

._\

o L R

L/M/B Druck GmbH Louko - Nordostpark 52 - 90411 Nurnberg
Tel. 09 11/9 55 56-28 - 01 74/3 20 52 74 - info@herzoaktuell.de




